do Brasil

Fritadeiras de Pressio

WKPF-600G

As fritadeiras de pressdo WOC oferecem fritura em alto
volume com operagdo programavel, funcdes de
gerenciamento e filtracdo rapida e facil de 6leo.

A fritura de imersédo por pressdo possibilita que o 6leo fique
a uma temperatura menor, estendendo a vida util do éleo,
porém com menor tempo de preparo. Além disso a pressao
mantém a umidade dentro do produto, tornando-o mais
tenro internamente e crocante por fora. O menor
desprendimento de agua do produto para o 6leo também
diminui consideravelmente a degradacdo deste, também
contribuindo para aumentar a sua vida util.

O nosso projeto de troca de calor exclusivo, permitem que
as fritadeiras de pressdo a gas da série WKPFG recuperem
a temperatura muito rapidamente e apresentem elevada
eficiéncia energética. A recuperacdo rapida de calor se
traduz em maior producdo, menores custos de energia e,
ainda, maior vida Gtil do 6leo de fritura.

Todas as fritadeiras WOC tém um sistema de filtracdo
integrado que filtra e retorna o 6leo de fritura ainda quente
em questdo de minutos. Ndo ha necessidade de bombas ou
carrinhos separados, e ndo exigem a manipulacdo de o6leo
quente, diminuindo os riscos de acidente de trabalho e
desperdicio de produto. A filtragem frequente do d6leo
melhora a qualidade do produto, aumenta
consideravelmente a vida atil do 6leo de fritura e,
consequentemente reduz os custos com aquisicdo deste
insumo.

O nosso exclusivo controle computadorizado oferece

operacdo automatica e programavel para até 12 receitas diferentes, bem como funcdes de economia de
energia, filtragdo e gerenciamento de cozinha.

Caracteristicas padrédo
Queimadores de alta efici€éncia com
ignicdo de estado sdlido;

Design de troca de calor de alta
confiabilidade para eficiéncia
energética e recuperacao rapida;
Design com zona fria abaixo dos
gueimadores que aumenta a vida
util do éleo;

Sensor “High-limit” para protecéo
térmica

Filtracdo de Oleo integrada

Cestas de facil colocacgéo e retirada;
Tampa de liga de aluminio, leve e
de facil abertura e fechamento
Construgdo em ago inox garantindo
facil limpeza e durabilidade

e 4 rodizios de grande robustez, 2
deles com travas

Acessorios enviados com o
equipamento

e Controle Computadorizado

= 12 ciclos de coccao
programaveis

= Modo de derretimento (para
gorduras solidas)

= Modo inativo

= Modo de limpeza

= Alerta de deteccado de 4gua

= Compensacao de carga

= Controle Proporcional

= Display digital com 16 caracteres
com multiplos idiomas

2 envelopes com filtro de cellulose;
Cesto de fritura com 3 divisorias
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Fritadeiras de Pressao

WKP-600G

EMTRADA DE GAS CONEXAO ELETRICA

FRENTE

Presséo de Trabalho
Pressdo Operacional: 12,3 psi
Pressdo Valvula seguranca: 15 psi

Espacamentos requeridos
Superior 381 mm (abertura da tampa)
Laterais 152 mm (ventilacdo, pelo menos em uma lateral)
Traseiro 152 mm (Ventilacdo e conexdes)
762 mm (para troca do filtro)
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DIMENSOES |
Largura 500 mm
Profundidade 980 mm
Altura 1219 mm
Peso 135 Kg
EMBALADA \
Largura 510 mm
Profundidade 1030 mm Frontal
Altura 1300 mm
Volume 0.68m®
Peso 155 kg

Aquecimento GN ou GLP

4 queimadores
150,000 BTU/hr
43,9 kw

0,50’ linha de gas

Pressao Nominal de Trabalho Pressdao Nominal do Gas
0,085 Mpa 2,2 Kpa

Capacidade de 6leo
30 litros por cuba

Capacidade:
Oléo: 30 litros
Produto: 6 Kg
Conexdo elétrica (painel de controle)

Volts Fase kW
‘ 220-240 1 900W

Fiacao
2+T ‘

Hertz
60

Amps
12.0

Certificagdes

Especificacfes para concorréncias
A fritadeira a gas WOC modelo WKPF-600 com
sistema de filtrag&o integrado incorporam:

« Sistema computadorizado de controle, display
digital de LED com 16 caracteres, modos
derretimento e inativo, compensacdo de carga,
historico de registro de filiragem de 7 dias

«Tanques de fritura de ago inoxidavel com 7
anos de garantia

«4 rodizios “heavy-duty”, sendo dois com travas.

www.wocdobrasil.com.br



